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DICTAMEN CON PROYECTO DE DECRETO POR EL QUE LA
LXVI LEGISLATURA DEL HONORABLE CONGRESO DEL
ESTADO LIBRE Y SOBERANO DE OAXACA RECONOCE AL
TOTOPO DEL ISTMO DE TEHUANTEPEC Y A SUS TECNICAS

' DE ELABORACION COMO ELEMENTOS CULTURALES
Secretaria de Servicies parlamentarios  IDENTITARIOS MATERIALES E INMATERIALES DEL ESTADO
DE OAXACA.

HONORABLE ASAMBLEA

LXVI LEGISLATURA CONSTITUCIONAL

H. CONGRESO DEL ESTADO DE OAXACA
PRESENTE.

Para los efectos del trdmite legislativo correspondiente, y por acuerdos respectivos
tomados en el Pleno Legislativo, fue turnado a la Comisién Permanente de Culturas y
Artes de la Sexagésima Sexta Legislatura Constitucional del Estado Libre y Soberano de 1

Oaxaca, para su estudio, andlisis y dictaminacién correspondiente, el expediente al
rubro citado, las Diputadas y el Diputado, integrantes de esta Comisién Dictaminadora,
con fundamento en lo dispuesto en el articulo 63, 65 fraccién Vil y 72 de la Ley
Orgdnica del Poder Legisiativo del Estado Libre y Soberano de Oaxaca; 27 fraccién Vi
y XV, 33, 34, 36 y 42 fraccién VI, y demds aplicables del Reglamento interior del
Congreso del Estado Libre y Soberano de Oaxaca, sometemos a la consideracion de
las y los integrantes de esta Honorable Asamblea el presente Dictamen, con base en
la metodologia, los antecedentes y consideraciones siguientes:

METODOLOGIA
La Comision Permanente de Culturas y Artes, encargada del andlisis y dictamen de la
iniciativa  en comento, desarrolld los trabajos correspondientes conforme al
procedimiento que a continuacion se describe:

En el apartado denominado “l. Antecedentes del proceso legisliativo”, se da
constancia del frdmite de inicio del proceso legislativo, asi como de la recepcidén y
turno para el dictamen de la proposicion.
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En el apartado "ll. Considerandos”, se realiza una descripcién de la propuesta, se
exponen los objetivos y se resume su contenido, motivos y alcances; ademds, esta
Comisidn expone los argumentos de valoracién [dgico-juridicos, asi como los
razonamientos y motivos que sustentan el sentido del dictamen.

I. ANTECEDENTES DEL PROCESO LEGISLATIVO

1. Mediante oficio nimero LXVI/MFAS/0173/2025, la ciudadana Maria Francisca
Anfonio Santiago, diputada integrante de esta LXVI Legislatura, presentd ante la
Secretaria de Servicios Parlamentarios, INICIATIVA CON PROYECTO DE DECRETO POR EL
QUE LA SEXAGESIMA SEXTA LEGISLATURA CONSTITUCIONAL DEL ESTADO, DECLARA AL
TOTOPO DEL ISTMO DE TEHUANTEPEC Y A SUS TECNICAS DE ELBORACION, COMO
PATRIMONIO CULTURAL IDENTITARIO MATERIAL E INMATERIAL DEL ESTADO DE OAXACA.

2. En sesidn. ordinario de fecha 09 de diciembre de dos mil veinticinco, las
Ciudadanas Diputadas Secretarias y el Ciudadano Diputado Secretario de la Mesa
Directiva de la Sexagésima Sexta Legisiatura Constitucional del Estado Libre y Soberano
de Oaxaca, acordaron turnar a la Comision Permanente de Culturas y Artes, la
Iniciativa con Proyecto de Decreto expuesta en el antecedente nUmero 1, formdéndose 2
el expediente nimero 48 de esta Comisién Dictaminadora.

ll. CONSIDERANDOS.

PRIMERO. El Honorable Congreso del Estado Llibre y Soberano de Qaxaca, es
competente para conocer y resolver el presente asunto, de acuerdo a lo establecido
en el arficulo 49 de la Constitucion Politica del Estado Libre y Soberano de Qaxaca.

SEGUNDO. Con fundamento en los articulos 63, 65 fraccion Vlly 72 de la Ley Orgdnica
del Poder Legislativo del Estado Libre y Soberano de Oaxaca; 27, 33, 34, 36, 42 fraccion
Vil y demdas aplicables del Reglamento Interior del Congreso del Estado Libre y
Soberano de Oaxaca, esta Comisidén Permanente de Culturas y Artes, es competente
para emitir el presente dictamen, por lo que en el gjercicio de sus funciones se avocd
al andilisis, discusién y valoracidn de la propuesta referida en el apartado siguiente.

TERCERO, En la exposicion de motivos de la Iniciativa con Proyecto de Decreto citada
en el antecedente identificado con el numeral 1, la diputada promovente argumenta

que:
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"La elaboracién de totopos en el Istmo de Tehuantepec, Oaxaca; es un proceso
artesanal que ha sido fransmitido de generacién en generacién. Este proceso
incluye la seleccién y coccidén del maiz zapalote chico, que es endémico de la
region y le confiere un sabor Unico. Las tortillas se cocinan en hornos de barro
llomados comixcales, donde alcanzan temperaturas superiores a los 300°C, lo que
garantiza su texiura crujiente y dorada. Las mujeres totoperas, que son las
encargadas de elaborar y vender estos totopos, son guardianas de esta tradicién
y su labor es fundamental para la autosuficiencia alimentaria y la resiliencia
comunitaria en contextos adversos.

El totopo de maiz nuevo debe su nombre a la tradicién de realizarla inicialmente
con los primeros granos de maiz de cada cosecha. Hace tiempo los totopos de
maiz nuevo solo eran una novedad de temporada, por la que habia que esperar
un ano completo, actualmente sé encuentran en el Istmo de Tehuantepec en
cualquier época del afo.!

Segin el chef Carlos Galdn —quien nacié en la comunidad istmefia de Matias

Romero y actualmente dirige el restaurante Guzina Oaxaca, en la CDMX—, los

totopos de esta regidn de México ya no se hacen precisamente con maices

nuevos. Ahora se elaboran con granos de distintos tiempos, a los que se les

adiciona una pequeia cantidad de elotes fiernos para dotarlos de su
caracteristica nota dulce. Cabe sefialar que el totopo no es de consumo diaric en 3
la zona debido a su costo notablemente mds alto que el de la tortilla “normal” que _
se compra en expendios. Mientras que actualmente la tortilla de méquina estd en
cerca de 22 pesos el kilo, 50 totopos valen 80 pesos. Galdn cuenta que la
elaboracion de esta receta entre las familias del Istmo se foma muy en serio. “En
Juchitdn muchas cosas se comen con totopos. Culturalmente se trata de una
tradicion significativa, por lo que una casa istmefia con un comixcal —asi se le
conoce al horno especial donde se les prepara— en el patio o en la cocina, es
algo digno de verse" asegura Carlos Galdn.2

! VELASCO, OLLIN, GUDO, Asi se hacen los famosos totopos de maiz nuevo del Istmo de Tehuantepec, visible en:
https:/ /gudomagazine.com /asi-se-hacen-los-famosos-totopos-de-maiz-nuevo-del-istmo/
2 Ibidem,
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La anatomia del totopo de maiz nuevo implica la existencia obligatoria de huecos
sobre su superficie. Estos son hechos a mano por las mujeres que elaboran la receta
y responden a una necesidad de mayor agarre a las paredes del horno. La
periodista cultural Roselia Chaca es oriunda de Juchitdn y asegura que la raiz
migrante del Istmo de Tehuantepec se remonta a tiempos de Porfirio Diaz, cuando
se construyd ahi la red ferroviaria que conectaba con el resto del pais. Desde
entonces, asegura Chaca, llegaron a trabajar al Istmo libaneses, hindUes, chinos,
japoneses y drabes; también muchos italianos, franceses y estadounidenses. Dada
la mezcla cultural que ocurrié en esas coordenadas de Oaxaca, la gastronomia se
vio altamente influenciada por todas partes del planeta. En la actualidad, segun
Chaca, no existe una consciencia generalizada de dicha hibridaciéon culinaria. No
obstante, hay atisbos de ella en la similitud de técnicas, el uso intensivo de especias
en todas sus recetas, asi como la recurrencia a cocciones largas y profundas.?

Una de las formas que vuelve perfecto al totopo de maiz nuevo radica en su forma
de elaboracion. El Chef Carlos Galdn explica que al cocinarse en comixcal, sin
tener contacto con agentes grasos, da como resultado una tortilla magra,
crujiente y saludable. De igual manera, el horno cénico permite que el totopo
tenga un sabor mds intenso a maiz, asi como a humo. Mds alld de ser la tortilla
oficial de gala en el Istmo de Tehuantepec, el totopo tiene aplicaciones culinarias
muy especificas: va perfecto con queso doble crema o cudgjada, minilla ~una
botana que se hace con pescado troceado, huevo y legumbres—, ensalada de
lisa ahumada o la cldsica de camardn seco que identifica a las fiestas de la region.
El fofopo es fradicién y una gran compafiia. Si sobre una mesa hay totopos de maiz
nuevo, algdn guiso y cervezas frias, no hay mds: uno estd de fiesta en el Istmo de
Tehuantepec.4

Por su parte, Fabiola Hidalgo describe al totopo istmefio como crujiente, sabroso y
cultural: cocido en comixcal por mujeres que sostienen tradiciones y economias
locales.’ El totopo istmefio, conocido en zapoteco como gueta viguii, es mds que
una simple fortilla tostada; es un emblema gastrondmico y cultural del Istmo de
Tehuantepec, en Oaxaca. Su nombre, que en ndhuatl se traduce como “tortilla
tostada”, encierra una tradicién milenaria que se enirelaza con la vida diaria y la
avtonomia econdémica de las comunidades zapotecas y, mds recientemente,
mixes.

3 VELASCO, OLLIN, GUDO, Asi se hacen los famosos totopos de maiz nuevo del Istmo de Tehuantepec, visible en:

hittps: / [gudomagazine.com/asi-se-hacen-los-famosos-totopos-de-maiz-nucvo-del-istmo/

4 Ibidem. '

5 HIDALGO, Fabiola, Totopo istmefio, alimento ancestral de QOaxaca con sabor a resistencia, El Universal Oaxaca, disponible en:
hitps:/ foaxaca, cluniversal.com.mx/mas-de-oaxaca/totopo-istmeno-alimento-ancestral-de-oaxaca-con-sahor-a-resistencia /
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La historia del totopo se remonta a la necesidad de los antiguos habitantes de
preservar los alimentos por mds tiempo. Para su elaboraciéon se utiliza el mafz
zapalote chico o xhuba huiini, una variedad criolla y endémica de la regidn que le
confiere un sabor Unico.

Este maiz, adaptado a las condiciones extremas del Istmo, con sus mazorcas cortas
Yy granos semiharinosos, permite hasta dos cosechas al afio, lo que asegura la
disponibilidad de Id materia prima esencial para €ste alimento.

La peculiaridad del totopo istmefio reside en su método de coccidén. Su

elaboracién es un arte fransmitido de generacién en generacién, redlizado
exclusivamente por mujeres indigenas istmefias, conocidas como totoperas. Este

proceso se lleva a cabo en el comixcal, una olia de barro sin fondo que se calienta 5

con brasas de lefa de mezquite o encino. -

Las tortillas, con un didmetro promedio de 14 centimetros y caracteristicos orificios
en su superficie, se adhieren a las paredes internas del comixcal para tostarse y
deshidratarse a temperaturas superiores a los 300°C. Esta técnica ancestral no sdlo
garantiza la textura crujiente y dorada detl totopo, sino también su prolongada vida
atil, pudiendo conservarse por mds de un afo si se almacena herméticamente, sin
necesidad de conservadores. Aunque la versién tradicional es con sal, las
totoperas han innovado con variantes que incorporan sabores como coco,
mantequilla, crema, camardn e incluso, por encargo, cacahuate, almendras o
pistache. zPor qué el totopo istmefio tiene "“hoyitos” en el ceniro? Porque el
objetivo de estas cavidades es evitar que las tortillas se inflen y caigan a las brasas
durante su coccién,s :

El totopo constituye una fuente de ingreso crucial para muchas familias, siendo
una forma de autoempleo y supervivencia para las mujeres fotoperas. Este trabajo,
aunqué fundamental para la economia familiar y local, a menudo es subvalorado
y se enfrenta a desafios significativos. Las totoperas dedican largas jornadas de
trabajo en condiciones que no siempre son Sptimas, exponiéndose al humo de la
lefa y alas altas temperaturas del horno, lo que puede afectar su salud.

6 Ibidem.
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A pesar de su ardua labory su contribucién vital, el precio del totopo muchas veces
no culbre los costos de produccioén ni considera los riesgos para la salud de quienes
lo elaboran. Sin embargo, el totopo también es un simbolo de resistencia y
autosuficiencia alimentaria. Durante el terremoto de 2017, la elaboracién de
totopos fue una de las pocas actividades que brindé estabilidad econdémica a la
region, permitiendo el frueque de alimentos y fortaleciendo la asociacién entre
mujeres productoras para su recuperacion.

Actualmente existen iniciativas para la preservacion del zapalote chico y para el
fortalecimiento de los grupos de totoperas. Se busca no sélo mantener viva esta
tradicion culinaria, sino también dignificar el frabajo de las mujeres, asegurando
gue se reconozca su aporte cultural y econdmico. El objetivo es transitar hacia un
desarrollo local que promueva la autonomia y autogestidon de las mujeres,
buscando soluciones que armonicen la produccidén con el cuidado del medio
ambiente y la salud, garantizando asi la continuidad de este invaluable legado
gastrondmico del Istmo de Tehuantepec.”

Marahi Lépez Pineda argumenta la variedad de tortillas que existen como reflejo
de lo diverso que es el mundo del maiz. Hay tortillas elaboradas en mdaquinas que
surien a las grandes urbes o las que se elaboran a mano, las tortillas tienen
diferentes tamafios y alimentan a nuestros pueblos originarios, como el guetabiguii
o totopo del Istmo de Tehuantepec.®

7 Ibidem,

8 LOPEZ PINEDA, Marahi, El guetabiguii del Istmo de Tehuantepec: Representacion de nuestra identidad creada con maiz y fuego,
Pueblo Zapoteco, 2025 Creative Commons, visible en: hitps://izamtrecesemillas.org/sitio/cl-guetabiguii-del-istumo-de-
tehuantepec-representacion-de-nuestra-identidad-creada-con-maiz-v-luego/
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El guetabiguii es una tostada de textura crujiente, forma circular y con peguenos
orificios en su superficie; es cocido y deshidratado en un horno de barro que
nombramos zukii o comixcal; esta olla de barro con el fondo hueco es
confeccionada por los alfareros y posteriormente, se fija con bloques de adobe y
arenas para, postetiormente, sellarla ‘con barro. Se prendenlefios en el fondo de
la olla y, con las brasas a la temperatura deseada, se cuecen —ademds de las
tortillas del dio— tamales, pescados, carne o diversos alimentos que forman parte
de la dieta fradicional de la regién; por su uso cotidiano, estos hormos son un
elemento central de la cocina en los hogares en el Istmo. '

Para la elaboracidn del totopo se utiliza de forma tradicional el maiz endémico de
la regidn, xhuba huini o zapalote chico que se caracteriza por sus plantas
pequenas, mazorcas cortas y bajo nimero de hileras de granos semiharinosos, esta
variedad de maiz se ha adaptado a las condiciones extremas de la region,
resistiendo a vientos en invierno y calor y aridez en verano; ademds se cosecha de
forma rapida, lo que permite obtener, porlo menos, dos cosechas al afio.

De acuerdo con la historia oral de los binnizd, ante la necesidad de los antiguos de
conservar sus alimentos durante mds tiempo, transformaron el zapalote chico en
guetabiguii, logrando mantener sus propiedades por periodos largos y asi asegurar
el consumo durante mds fiempo. Actuaimente, en 16s mercados dél Istmo, las
totoperas venden su producto en diversos famafos: desde 10 hasta 50 centimetros
de didmetro, ademds se elaboran con vy sin sal, de sabores como coco, frijol,
semilla de calabaza, panela, epazote, ajonjoli, camardn, cacahuate, entre ofras
opciones mds. Sin embargo, el Istmo de Tehuantepec, pasd de ser una regién que
producia y vendia guetabiguii a comprar tortilias -de maquina, disminuyendo el
consumo del producto tradicional.? Las fotoperas -mujeres que elaboran y venden
el guetabiguii— ejercen uno de los oficios mdas antiguos en la regién, siendo éste el

° LOPEZ PINEDA, Marahi, El guetabiguii del Istmo de Tehuantepec: Representacion de nuestra identidad creada con maiz y fuego,
Pueblo Zapoteco, 2025 Creative Commons, ‘visible en: hiips://lzamirccescinillas.org/sitio/cl-auetabiguii-del-isumo-cle-
tehuantepec-representacion-de-uuestra-identidad-creada-con-maiz-v-fuego/




HONORABLE COMISION PERMANENTE DE
CONGRESO

DELESTADO " 2026, Aiio del Bicentenario del Natalicio de CULTURAS Y ARTES
Margarita Maza Parada, efemplo de Dignidad,

Lealtad v Servicio a la Nacion."

sustento principal para las familias de muchas mujeres que adn hacen la tortilla
para comercializarla en los mercados de los pueblos istmefios. Las nifias juegan
con la masa de sus abuelas y madres mientfras aprenden el oficio; ya mds grandes,
comienzan a participar en la elaboraciéon del totopo, instruidas por las mujeres de
su hogar, para que en un futuro ellas hereden la labor.,

Desgraciadamente, la importancia del totopo -y todos los elementos que lo
rodean— se han visto en peligro por diferentes motivos: la infroduccién de semillas
djenas a la regién que utilizan los campos de cultivo donde antes se sembraba
xhuba huini para cultivar productos como el sorgo y el pasto, la falta de
reconocimiento a las mujeres que elaboran el producto porque la labor es vista
como un trabajo que se hace cuando "no queda de otra” vy el ocaso del oficio de
alfarero que fabrica los zukii y de los cuales quedan pocos en la regién; éstos son

los principales aspectos que han afectado la permanencia de este producto en la
dieta binniz&.

A pesar de ello, en laregién se han creado varias organizaciones interesadas en la
preservacion y difusion del zapalote chico, asi como grupos de totoperas de
distintos pueblos del Istmo, que trabajan en conjunto para fortalecer al maiz y la
resistencia local, luchando contra la intfroduccién de maices importados y sus
derivados, tanto para cultivo como para dlimentacion; también buscan abrir
diversos canales de comercializacion que valoren el guefabigui como un
producto Unico, hecho por mujeres a partir de conocimientos milenarios y con un
maiz endémico. Si hay produccién del zapote chico, habrd elaboracién y _
consumo de totopos, asi como fabricacidén y venta de comixcales. Aungque haya

sido histéricamente marginado por las politicas puUblicas, la modernidad y el

tiempo, el fotopo y todo lo que lo rodea a este producto ancestral de nuestro

pueblo binnizd, se resiste a morir.10

Cabe sefialar que el patrimonio cultural inmaterial de México se compone de
conocimientos, costumbres y expresiones culturales Unicas. En este legado
encontramos fradiciones, gastronomia, rituales, muUsica y danzas que forman parte
de la vida cotidiana de distintas comunidades. El patrimonio inmaterial es el
conjunto de manifestaciones culturales; tradiciones que se transmiten de
generacion en generacion, entre estos se cuentan las lenguas, 1os relatos y cuentos
populares, la musica y la danza, las arfes marciales, las fiestas, las artes culinarias,
la artesania, entre otros. Dentro de las artes culinarias, se encuentra la elaboraciéon
de alimentos, los cudles se ubican en la categoria de patrimonio inmaterial o
intangible.

El patrimonio inmaterial cuenta con cuatro caracteristicas Unicas: tradicional,
contempordneo y vivo, representa las practicas rurales y urbanas contempordneas
de los diversos grupos culturales. El patrimonio cultural inmaterial contribuye o la

10 [bidem.
11 UNESCO (2002). Hableme del patrimonio mundial. Francia: UNESCO..
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cohesion social; es representativo porque no se valora como un bien cuttural, por
su exclusividad o valor excepcional; sino que depende del conocimiento de las
tradiciones, habilidades y costumbres que se transmiten a la comunidad de
generacion en generacion. Sin su reconocimiento, nadie puede decidir por ellos
que una expresion o un uso determinado forma parte de su patrimonio. 12

En ese sentido, el articulo 9° de la Ley General de Cultura y Derechos Culturales
vigente establece que toda persona ejercerd sus derechos culturales a titulo
individual o colectivo sin menoscabo de su origen étnico o nacional, género,
edad, discapacidades, condicién social, condiciones de salud, religidén, opiniones,
preferencias sexuales, estado civil o cualquier otro vy, por lo tanto, tendrdn las
mismas oportunidades de acceso.’3 La citada Ley en comento reconoce los
derechos culturales de todos los habitantes de México, en su fraccién Il refiere a:
Procurar el acceso al conocimiento y a la informaciéon del patrimonio material e
inmaterial de las culturas que se han desarrollado y desarrolian en el territorio
nacional y de la cultura de ofras comunidades, pueblos y naciones; 14

En ese fenor, la Ley General de Cultura y Derechos Culturales vigente, estipular
que: Las manifestaciones culturales son los elementos materiales e inmateriales
pretéritos 'y actuales, inherentes a la historia, arte, tradiciones, practicas y
conocimientos que identifican a grupos, pueblos y comunidades que integran Ia
nacion, elementos que las personas, de manera individual o colectiva, reconocen
como propios por el valor y significado que les aporta en términos de su identidad,
formacion, integridad y dignidad cultural, y a las que tienen el pleno derecho de
acceder, participar, practicar y disfrutar de manera activa y creativa.'s

Esta misma Ley en comento, mandata que: La Federacion, las entidades
federativas, los municipios y las alcaldias de la Ciudad de México, en el dmbito de
su competencia, desarroliarén acciones para investigar, conservar, proteger,
fomentar, formar, enriquecer y difundir el patrimonio cultural inmaterial,
favoreciendo la dignificacion y respeto de las manifestaciones de las culturas
originarias, mediante su investigacién, difusién, estudio y conocimiento. 16

Asi mismo, cabe sefialar que compete al Sistema Nacional de Informacién Cultural
documentar, idenfificar y catalogar los bienes muebles e inmuebles, servicios
culturales, expresiones y manifestaciones relacionadas con el objeto de la Ley
General de Cultura y Derechos Culturales, conforme a su Reglamento y en

2 UNESCO (2022). Intangible Cultural Heritage. ¢Qué es el patrimonio cultural inmaterial? Disponible en;
hitps://ich.unesco.org/es/que-es-el-patrimonio-inmaterial-00003

13 Articulo 9 de la Ley General de Cultura y Derechos Culturales vigente, visible en:
hips://www.diputados.gob.mx/LevesBiblio /pdf/LGCDC pdt

14 Articulo 11 fraccion II de la Ley General de Cultura y Derechos Culturales vigente, visible en:
hitps:/ /www.diputados.gob.mx/LevesBiblio /pdf/ LGCDC. pdf

15 Articulo 3° de la Ley General de Cultura y Derechos Culturales vigente, visible en:
hitps:/ /www.diputados.gob.mx/LeyvesBiblio /pdf/LGCDC. pdf

16 Articulo” 15 de la Ley General de Cultura y Derechos  Culturales  vigente, visible en:
hitps:/ /www.diputados.gol.mx/LeyvesBiblio /pdf/LGCDC. pdf
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coordinacién con el Instituto Nacional de Estadistica y Geografia y su respectiva
legislacién.”

La informacion contenida en este Sistema Nacional de Informacién Cultural estd a
disposicion de las instituciones de los fres drdenes de gobierno, con la finalidad de
contribuir al mejor desempefio de las acciones que llevan a cabo Ias
dependencias, entidades y érganos pUblicos en un marco de transparencia y
rendicion de cuentas; asi mismo, estard a disposicion de las personas interesadas
a fravés de medios elecirénicos atendiendo los principios de mdaxima publicidad
que resulten aplicables. La Secretaria de Cultura, las entidades federativas, los
Municipios y las alcaldias de la Ciudad de México contribuirdn en la integracién,
actudlizacion y funcionamiento del Sistema Nacional de Informacion Cultural enla
forma y términos que establezcan los acuerdos de coordinacién que para tal
efecto se celebren y que se sujetardn al Reglamento de esta Ley.'8

Por su parte, la Constitucién Politica del Estado Libre y Soberano de Oaxaca
vigente, establece que: Toda persona tiene derecho al acceso a la cultura, a la
libertad de creacién y expresion artistica y al disfrute de los bienes y servicios
culturales y artisticos. El Estado garantizard su cumplimiento y promoverd el
derecho al acceso, a la creacion y formacion artistica; la diversidad cultural de las
personas, pueblos y comunidades indigenas y afromexicanas; la vinculacion entre
cultura, arte y desarrollo sustentable; y la difusién y proteccién del patrimonio
cultural, fomentando la participacién social.'? 10
De igual forma, el Registro Nacional del Patrimonio Cultural de los Pueblos y
Comunidades Indigenas y Afromexicanas estipula en el arficulo 53 que, es un
instrumento de la politica pdblica que identifica, cataloga, registra y documenta

las manifestaciones de los pueblos y comunidades indigenas y afromexicanas.2

Este registro forma parte del Catdlogo Nacional de Pueblos y Comunidades

Indigenas; pudiendo cada pueblo y comunidad indigena y afromexicana registrar

los elementos de su patrimonio cultural en cualgquier momento, incluso cuando

exista disputa con terceros.?!

En el Estado de Oaxaca existe la figura de la Declaratoria de Patrimonio Cultural,
incorporada en la Ley de Desarrollo Cultural para el Estado de Oaxaca que
establece en su articulo 18: Los bienes del Patrimonio Cultural, Natural o
Gastrondmico del Estado podrdn ser objeto de declaratoria. Todos los pueblos y

17 Articulo 27 de la Ley General de Cultura y  Derechos  Culturales  vigente, visible en:

hitps:/ /www. diputados.gob.mx/LevesBiblio/pdf/LGCRC. . pdf

18 Articulo 29 de la Ley General de Cultura y Derechos Culturales vigente, visible en:

https:/ /www.diputados.gob.mx/LeyvesBiblio /ndf/LGCRC. pdf

19 Articulo 12 trigésimo tercer parrafo de la Constitucion Politica del Estado Libre y Soberano de Oaxaca vigente, visible en:

https [/wwwv congresooaxaca.gnb.mx/docs66.congresooaxaca.gob.mx/legislacion_estatal/Constitucion Politica_del Bstado lLiby
' Soberang_de Qaxaca (Ref dto 753 _aprob LXVI Legis 9 septiembre 2025 PO Extra_10_septiembre 2025} pdf

20 Arnculo 53 de la Ley Federal de Proteccién del Patrimonio Cultural de los Pueblos y Comunidades Indigenas y Afromexicanas

vigente, disponible en: hitps://www.diputados.gob.mx/LevesBiblio/ pdf/LIFPPCPCIA. pdf

21 Articulo 54 de la Ley Federal de Proteccién del Patrimonio Cultural de los Pueblos y Comunidades Indxgenas y Afromexicanas

vigente, disponible en: hitps:/ /www. diputados.gob.mx/LeyesBiblio/pdf/LEPPCPCIA. pdf
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comunidades de Oaxaca, podrdn ser objeto de declaratoria de Proteccién. La
declaratoria es el acto juridico del titular del Poder Ejecutivo o del Honorable
Congreso del Estado, que tiene por objeto otorgar un reconocimiento adicional a
un elemento y establecer mecanismos especiales de proteccién. Las declaratorias
podrdn hacerse sobre un elemento individual o sobre un conjunto de elementos
que guarden algun tipo de relaciéon entre si...22

Derivado de lo anterior, proponemos a este Pleno Legislativo declarar al totopo del
Istmo de Tehuantepec, Oaxaca; como Patrimonio Cultural Intangible del Estado
de Oaxaca, con la finalidad de reconocer y preservar las técnicas de preparacion
de este alimento tradicional oaxaquefio, que reconocido a nivel internacional.”

CUARTO. En ese entendido, la presente propuesta legisiativa, consistente en que el
Congreso del Estado de Oaxaca reconozca al totopo del istmo de Tehuantepec v @
sus técnicas de elaboraciéon como patrimonio cultural del estado de Oaxaca.

Al respecto, es importante recordar que una de las recientes reformas consfitucionales
en materia de pueblos y comunidades indigenas, publicada en el Diario Oficial de la
Federacion el 30 de septiembre de 202423

11
“Incorpora el reconocimiento de los pueblos y comunidades indigenas, incluyendo

a los pueblos y comunidades afromexicanas, como sujetos de derecho publico,
con personalidad juridica y patrimonio propio, asi como su identidad culfural, con
especial atencién en el reconocimiento de los derechos de nifias, nifios,
adolescentes y jdvenes indigenas y afromexicanos. Garantiza el derecho a decidir
conforme a sus sistemas normativos a sus representantes y sus formas internas de
gobierno, de acuerdo con la Constitucion y las leyes aplicables, y con excepcidn
de no limitar los derechos politico-electorales.

Se establece que los pueblos y comunidades indigenas, podrdn participar, en
términos del articulo 3° constitucional, en la construccién de los modelos
educativos para reconocer la composicién pluricultural de la nacién con base en
sus culturas, lenguas y métodos de ensefianza y aprendizaje; se promueve el

2 Articulo 18 de la Ley de Desarrollo Cultural para el Estado de Oaxaca, disponible en:
hteps://www.congresooaxaca.gob.mx/docs66. congresooaxaca.gob.mx/legislacion_estatal/Ley_de Desarrollo Cultural del Ksta
do_(Ref dto 747 aprob LXVI Legis 26 agosto 2025 PO 38 8a_secc 20 septiembre _2025).pdfl

%3 DOF - Diario Oficial de la Federacién. (2024).
https://dof.gob.mx/nota_detalle.php?codigo=57399868&fecha=30/09/2024#gsc.tab=0
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desarrollar, practicar, fortalecer y promover la medicina fradicional, asi como la
parteria para la atencién del embarazo, parto y puerperio; se establece el fomento
a una alimentacién nutritiva, el respeto y la integridad de lugares sagrados, asi
como el reconocimiento del frabajo comunitario.,

Reconoce y asegura el derecho de las mujeres indigenas y afromexicanas a
participar de manera efectiva 'y en condiciones de igualdad en los procesos de
desarrollo integral de sus pueblos y comunidades, en la toma de decisiones de
cardcter publico, en la promocién y respeto de sus derechos de acceso a la
educacion, ala salud, ala propiedad y a la posesién de la tierra y demds derechos
humanos,"24

En consecuencia, tenemos que los Estados tienen obligaciones en materia de
derechos humanos colectivos de los pueblos y comunidades indigenas vy
afromexicanas, los que incluyen el derecho a la cultura, la participacidn social,
participacion econdmica y a la consulta previa, libre e informada.

De ahi que guienes integran la Comisidn Permanente de Culturas y Artes coinciden en
gue resulta urgente salvaguardar y difundir la riqueza cultural de Oaxaca, reconocery
promover los elementos materiales e inmateriales identitarios de cada comunidad 12

indigena y afromexicana en el estado, estableciendo procedimientos claros para ese
efecto, lo que implica, sin duda, un frabajo en el que la federacidn, el estado, los
municipios y las comunidades asuman sus dmbitos de competencia y responsabilidad
de manera coordinada.

En este sentido, la Ley General de Cultura y Derechos Culturales establece lo siguiente:

“Articulo 3.- Las_manifestaciones culturales a que se refiere esta Ley son los
elementos materiales e inmateriales pretéritos y actuales, inherentes a la historia,
arte, fradiciones, prdcticas y conocimientos que identifican a grupos, pueblos y
comunidades que integran la nacidén, elementos que las personas, de manera
individual o colectiva, reconocen como propios por el valor y significado que les
aporta en términos de su identidad, formacidn, integridad y dignidad cultural, y a

24 senado de la Reptblica. (2024). Seguimiento a Reformas Constitucionales.
https://www.senado.gob.mx/66/seguimiento_a_reformas_constitucionales
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las que fienen el pleno derecho de acceder, participar. practicar y disfrutar de
manera activa y creativa.

Articulo 15.- La Federacidn, las entidades federativas, los municipios y las alcaldias
de la Ciudad de México, en el dmbito de su competencia, desarrollardn acciones
para investigar, conservar, proteger, fomentar, formar, enriquecer y difundir el
patrimonio cultural inmaterial, favoreciendo la dignificacidn y respeto de las
manifestaciones de las culturas originarias, mediante su investigacién, difusion,
estudio y conocimiento.

Articulo 16.- Las entidades federativas, en el dmbito de su_competencia, podrén
regular el resquardo del pafrimonio cultural inmaterial e incentivar la participacién
de las organizaciones de la sociedad civil y pueblos originarios.

Los municipios y las alcaldias de la Ciudad de México promoverdn, en el dmbito
de sus afribuciones, acciones para salvaguardar el patrimonio cultural inmaterial.”

Reforzando lo anterior, la Ley Federal de Proteccién del Patrimonio Cultural de los
Pueblos y Comunidades Indigenas y Afromexicanas establece lo siguiente:

Articulo 13. El_Estado reconoce a los pueblos y comunidades indigenas y 13

afromexicanas el derecho colectivo a la propiedad sobre su palrimonio cultural,
conocimientos vy _expresiones culturales fradicionales, asi como a las

manifestaciones asociadas a los mismos que, de manera confinua o discontinua,
han practicado y les fueron fransmitidos por miembros de su propia comunidad de
generaciones previas. También tienen derecho a la propiedad intelectual de
dicho patrimonio cultural.

Dicho reconocimiento les confiere la potestad de decidir las manifestaciones de
su patrimonio cultural inaccesibles a cualquier clase de uso o aprovechamiento
por terceros y aquellas disponibles previo acuerdo o consentimiento de los
interesados.

Articulo 16. Podrd coexistir la propiedad colectiva del patrimonio cultural en dos o
mds comunidades indigenas o afromexicanas respecto de uno o mdés elemenlos,
en cuyo caso, la propiedad se ejercerd con pleno respeto a la libre determinacion
y aufonomia de cada una de ellas, de manera conjunta o separada. En caso de
falta de acuerdo entre las comunidades, el elemento de que se tfrate no estard
disponible al uso y aprovechamiento por parte de ferceros.”
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A mayor abundamiento, la ley federal en cita sefiala que: “Pafrimonio cultural: es el
conjunto de bienes materiales e inmateriales que comprenden las lenguas, conocimientos,
objefos y todos los elementos que consfituyan las culturas y los territorios de los pueblos y
comunidades indigenas y afromexicanas, que les dan senfido de comunidad con una
identidad propia y que son percibidos por ofros como caracteristicos, a los que tienen el pleno

derecho de propiedad, acceso, parficipacién, prdctica y disfrufe de manera activa y
creativa.”

Ahora bien, de acuerdo con la UNESCO?5, el Patrimonio es el conjunto de bienes
culturales y naturales que hemos heredado de nuestros antepasados y que nos
permiten entender y conocer la historia, las costumbres y las formas de vida hasta el
momento actual,

El Pafrimonio cultural es la base sobre la cual la humanidad construye su memoria
colecftiva y su identidad, es lo que nos hace identificarnos con una cultura, con una
lengua, con una forma de vivir concreta.

El Patrimonio cultural es el legado que recibimos del pasado, que vivimos en el presente

y lo que transmitiremos a las generGCIones futuras, 14

La preservacion del Patrimonio es una necesidad vital para todos los pueblos y es
nuestra responsabilidad protegerio y fransmitirlo en el mejor estado posible a nuestros
hijos e hijas para que puedan disfrutar de él y comprender su pasado.

QUINTO. Una vez establecida la necesidad de desarrollar acciones para investigar,
conservar, proteger, fomentar, formar, enriquecer y difundir el patrimonio cultural
material e inmaterial, favoreciendo la dignificacidon y respeto de las manifestaciones
de las culturas originarias, mediante su investigacion, difusidn, estudio y conocimiento,
asi como el marco juridico que fundamenta la competencia del Poder Legislativo del
Estado de Oaxaca para implementar acciones en la materia, es importante sefalar
gue, aunado a lo expuesto por la diputada promovente en la iniciativa que da origen
al presente dictamen, por lo que hace a su alimentacién, cabe destacar que uno de
los rasgos que identifican esta comunidad es, justamente como o manifiesta la
promovente, los totopos del istmo de Tehuantepec, incluso es reconocido como un
elemento importante de su cultura e identidad, tal y como las propias comunidades

3 “UNESCO y el patrimonio mundial”. UNESCO Etxea. 2004. Pp. 3.
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indigenas del istmo de Tehuantepec lo refirieron en el Catdlogo Nacional de Pueblos y

Comunidades Indigenas y Afromexnconcs elaborado por el Instituto Nacional de los
Pueblos Indigenas?s,

_ CONSULTA INFORMACION POR COMUNIDAD

Informacién

Nombre de {a comunidad

Ciudad Ixtepec

Pueblo Region Himero registro
Zapoteco Region Zapoteca del Istmo 20222001400010001
Entidad federativa Municiplo Localidad )

{20) Oaxaca {014) Ciudad iIxtepec (0001) Giudad Ixtepec

Unidad administrativa

R N

C.C.PL Santiago Laollaga

15

Datos Generles,  Tersitorio QRSN TRINTIY) " Socal  Fconomfa  Observaciones  Qates Registrales

PO

Otros) La gastronomia, elaboracién de totopos v tertiilas de mano.

iLa lengua que hablan) Hablantes de 2apoteco dal stma

(La vestimenta) Gala: Huipil y enagua de texcicpelo color negre con ficses bordadas de agujs chica o tejido de gancho y de cadenilla de pedal. Traje e
galon, Pafoleta de seda en 13 cintura. Feinado de trenzas con listones da seda y flores naturales en e cabello, casadas dal lado derecho y sclteras det
lado izquierda. Joyers de oro o chapa: torzales. shogadar con jardineras, ftigranas pulseras y anitlus, Media gala huipil ¥ enaguade tels lisa. floreads o
encaje, Ce olén blance. Enagua de rabona de tela shifén o de preferencia. olén de Ja misms 1ela. En toces los casos bajo 13 enagua se usa refajo.

6 Consultar https://catalogo.inpi.gob.mx/cedulas/

sieofkaokadioliofatiatfouioliofokatsiolookatioioeloftoRoliotkatefate ki
%ﬁ%ﬁ%#%ﬁ%i%ﬁ%%%#%ﬁ%#%:ﬁc%#%»ﬁ%~ ekl okt
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DRatos Generales Tetritorio cultura e tdentidad Politico Jurfdico Social Economia Obseivacionas Datos Registrales
Fiesta en honor a San Antonio Comité de festejos 5 3116 de junio

Se habla{n} alguna(s) fengua(s) indigena(s): 3¢ '

(Zapoteco) Zapoteco det Istmo X X X X X

Principales artes y oficios
Se realizan:

pasta ISIMeNa. Mole 02 Garbanzo y

curados

(Mosica) Mdsica tradicional dal istmo o X {Ctro3) Farticipaciones en
las fiestas populares, bailes

en escuelas vy Casas de 1
cultura.

{Por sus madres, padres
stme que es de consistencia tostads, abuelss{as)y De madre
ircular con pequedios orificics; cocido y hija
eshicratade en hemo de barre lamado
omixcal

{Carpintania ¥ ek:anisteria) fabricacion de {Por sus mad padres o ¥

mesas, sitlas, ropere y alacens abuelas(os)) De padres 3 B
hijos

(Allareriz) Elaberacién de ladrillos x X X {Por sus madras. padres o

abuslss(es)) Ce padres 3

hijos 16

Principales artes y oficios
Se reatizan: &

{Bardadn) £l bordado de las prendas X X X Por sus madrzs, psdres ©

tipicas huipil. enaguas y blusas abuelas{os)) De generacion ep
genaracion

boracion de totopos (Por sus madras, padres
2 samillas de 'calabaza, dectemay abuelas(os)) De generacicn

2 colo generacion
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skt
%

(Carpinteria y ebanistaria) Efaboracién de X X
€arretas, y1:gos, aracas, muebles para #f hogar,
puertas, ventanas, mesas, sillas

P sus
diversas presentaciones. los aimentos mds
comunes son el mele negrc y 10;¢, totopos de
maiz Bl3nco y morado, tamsles de difzrentes

3 sabores envueltos en hejas d2 platanc. Los
dulces ipicos da 1a comunidad son los de
calibaza, camote v plitance.

(Bisuteria) Elaboracion de aihajas. torzales. 1az
mallas, ogadores. engarzados; entre otros. -

Informacién

Hombie de 13 comunidad

San Francisco Ixhuatdn

Pucblo Regidn

Zapoteco Region Zapoteca del [stmo
Enttdad federativa Municiplo

(20) Oaaca {143} San Francisco Ixhuatan

Unidad adminlsteativa
C.C.PL Santiago Laollaga

Juifdica.

: Sonvmali'zzd‘os'";‘:on‘ )

X (Por  sus  madres,
pagres 0 abuelas(osy)
De  generacidn  en
generdcicn, de padres
3 hijos

PSr  sus  msdres,
padies o abuelasios)
Qe  generzoon  en
generacién, de padres
3 hijos

(For  sus

padres o abuslastos))
Cenacimento
heredado  d2 os
padres o dz o
abueles

IR

SRR

Numero registro
2022201-4300010006
tacalldad

{0C01) San Francisco Ixhuatin

feonomfn  Qbservaciopes - Datos Registtales

(L3 tengua qure hablan} Hatlantes del Tapatece

(L3 vestimenta) En sus fiestys ultizan Uaje ragicral d2 gala del Istmo d Tehvantepec, huipil y enagua de tetcicpalo ¢ fiores bardadss con agyss chice
© grarce. cor olin bisnce. Tsmbién 1a media g3ls, buipd de su preferenca bordado o de caderiils de pedat con enagua de ha tals de su preferencia
con elan blance. Enagua de rabora que Feva ¢l olan de 13 misma 1213 y huipil de su praforencia, En todos foy ¢asos bajo 1a anagua se usa refaje (tela de

(Otres) La Gastronomia s2 basa especizimente en ¢t mai2, ¢l

ot andalén y fa catabaza. Con el mat:
rnemela latiands, fos tamales, Jos mengues o guetatingur, 1 tortilla d2 semitla d« catabaza, 13 lcmlla de coyel Ja de mantequitly 0 13 de 5

% produce 13 tortifa, 13 tostada, el tetepo, 12

%Jﬁt%%%ﬂ%#%#%%%#%#%#%#%ﬁ%#%ﬁ%' ek
exsate ik okl skaikaiefoftle Softeotiatioik itk et
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A INFORMACION POR COMUNIDAD

Nombre de la comunidad

San Padro Comitancillo

Pucblo Region MNumera registro

Zapcteco Regidn Zapoteca del Istmo 20222030500010201

Entidad tederativa HMuniciplo Localidad

{20) Oavaca (305} San Pedro Comitancillo {0001} San Pedro Comitangitto

Unidad administrativa
C.C.P.4. Santiago Laolizga

Tetuletio

Juidice

Datos Gensrales culues dentidad RS sl keonemfa  Obsenvacionsy

Rales Regitiales
Rasgos que fos dentifican coma ¢omunidad- . ’

(L3 vestimenta) Huspil y enagua de 13borg g2 cadeniil o tela de colores. Medis gala. huipil Eor6320 da texdo o Bergade de 2guj y en3gua e alan
Efanco, De gals, huipiy enagua berdade de agu)3 de terdicpele, con chdn blincs, joyena flores eo el catello ¥ panshng, En tsds ks cases bajo 13

Otr3) Gasitenomia. glabarscidn de to1cpos de Civerses saboess, dtcle de maiz,
of G fimén. 3l

(Terar las mitmnds creentids v tradiziones) Cefebeagion Co velss festividaces muy celoridas v 10 dints de fes mbiosho
{oos formyz €0 135 que s€ organiza 13 comunidzd) Reablacion de 12quics 2n benehice de 13 cemumidad

(Las formas en fas qus 12 06garizy fa comunivad) Reahe3gcn de agamblaa da Cormurarcs para 12 toma ds dacisicres en relacion con ¢ territesio

Entidad federativa Municiplo Localtdad 1 8
(20} Qaxaca {305) San Pedro Comitancilio 0001) San Pecro Comitancilio
Unitad adminisirativa

C.C.P.L Santiago Laollaga

Qatos Gene) Jewitong JEERTANERALTUUCALEN  Police

g Sesial

. Leong

Semang Sants Comunidad eatshea

Se hablain) algunals) fenguais) tndigenaisy: 3

i A g Espadior dpodasé‘
: 3 e e e o A
|

Casa

; Reunlones
iZazctecc Zapsteco delistmo X ¥ X ® “*

Principales attes y oficios
Se realzan: i

{Sastscnamia Elakicration de t2tspos

(Fae sus madres, padres o o]
sbuesas(ess)  Empwico.  Je
GOreradicn an generaiin ge
madras a kiiys

5
{Ctro) Elaberacién de cuetes X (Pot sus madees, pad@es o
sbuslasion) &,

Jstrenemiy Elaberacicn 62 platide X (Par sus maores padees © ::
1pice, 31612 de malz pozole. estofade, ahuelastos)  Emeince de

i Caida guisedo. duleds de limen madres 3 hijas
almerda y cotn
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CONSULTA INFORMACION POR COMUNIDAD

Hombite de 13 comunidad

Santa Maria Xadani

Pueblo Region Himeso registia

Zapoteco Regien Zapoteca del Istmo 20222044100010001
Entidad federativa Municiplo Locattdad

(20) Oaxaca {417) Santa Marfa Xadani {0C01) Santa }Maria Xadani

Unidad administrativa
C.LLL Santiago Laollaga

Oates Generales Inotorie EATWTIECCICM poice  afdice  Sedal . Econeinfa  Qbsetacones  Dafes Registales

(P3etisipar en Fas mumas celebraciones) Requzacion de 13 fiastas pavenstss deh dad

{OUCSI L3 £esd CTMO ALV 3 e2CrdmIga prrgipal
(L2 'enguy cue patlan) Hablartes doi Zagctece do! frima

a3 forms en las Que se Crgame 3 comumdad) Reakazadn ce tecvics an benefios da 19 comunidad y Myyerdemia £33 saakear s ety de b
cemunidad

{QUos) Gasticnamiy: Larkacca de 1e3, uitadc Cv res, diferentes platllas de gescades y marisces. gutalingui {fCrtaas de camareny 151Co0, Torntillas

it (hechas 3l rerrs) ¥ garnag! damis ce 103 dulkes tipos de la ug~cn

La comunidad cuenty con dlgun documento sobre ¢l ongen ¢ historiy dv 12 comumd.
Oocumentos:

Hacimiento de Santa Mariy Xadani
(20) Qaxaca {447) Santa Maria Xadani (0001} Santa Maria Xadani
Unidad administrativa
C.CPL Santiago Lacllaga

o5 Gensral Turitorie SECUVRARNNCEVER Polico  Jutidice  Socid)  Fsonemty  Qbseoviciones  DalosRegistales 19

Fi2sta ¢n boror a San Pedro Apastcl Mayordemia 29 ¢e Junic

Se hahlan) algunais) fengua(s} indigenagsy: ¢

(Zapetece) Hablantes dal Zapotecs del itmo X X X A X %

Principates artes y oficios
Se realizan: &

(Carpinteris ¥ ebanisteria) Eaberacicn ¥ X X {(For sus madres, padres ©
de hamaca atuetsstesh) D¢ padie a hijo,

KA (Gastrenomia) Elaberacién de tetepo b4 b K {Por sus madees, padres ©

abuelates)) Empitico,  ds

(Casteriy) Elaberacicn de canastas de X X {For sus madres. pacdres o
<arrize dbuelasies))  Empitico,  de
padre 315
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Entidad federativa Munkeipio Localidad
{20) Oavaca (508) Sante Domingo Chihwitdn {0001} Santo Domingo Chibwitsn

Unldad administrativa
C.C.P.L Santiago Laotlaga

Qatos.

Velas del mes g agesto &n horor a Sante Demingo de Guzmdn Mayerdemes y suteridad Ltanicipal

Se habla(n) alguna(s) lengua(s) Indigenals): §°

{2apeteco) Zapateco dalistmo X X x X X X
intive) Mive X X X . b3 X

Principales artes y oficios
Se realizan: &

{Stascaras: Efateracicn de X by % ¥ frer sus  madres,  padres o
myzcaras para 165 danzantes dbuelartos)) Do genreracidn en

Far  sus madras padres
dbuelastozli De  gensragian

oresentacicnes GEneracicn ce madres a hijas

o130 ¥ e0IM3LEN2) . 3us 3
Elatorscion de mesas, sitas y abuelis(asy) e gen
mugkles parg st hogar Gareracicn g padras 3

3. exizten gscritoras X X ke Fer s madres,  padres o
de musics tradicicnat sbuclastos)) Ce gereragcén en
Generacisn de Fadres & hijes

TITILI CH BV 4 @ Y ayTH U GuaTupT WAyt e e v e 20

Espacios donde se habla

122patace) Zapoteco (Binnizd) X

Principales artes ¥ oficios
Se realizan: $i

{Otre) Hamacas alabioradas can hilo de seda < X {For tus madres, padres o
mera) o hilo senciilo (d9 segundat ahitetss(os); De padies a
wtilizande bastider ¥ tej:co amarrade . ) mjes. 3 traves ce ia
ebservacion y practics }a
:
(Bordado) Borsado dal raye regicnal det k4 % kS X “ X b3 x (Por sut madres, padret o g‘%
istmo clabarado con basudor, tefa da abuthis(es)) De madre 3 3
terciopelo e hile de mouling aigoddn o de hijas @ hios, 3 través de gé

Gastronomis} £laberscion de testadas ” X {Per sus madres, padres o
# ccerdas en cemal y totopo de comiveal sbuelastos)] De madres a
codss en hornos de barro 3 través Ge D

Cargantel /ea 203} IFor sus ¥+
<abo de hacha, zapapico, armazén para abuelssles)y De padres a
catre, ropéra, sitizs, masss y montura con hies, 3 tevé: de 2
madera endémica d2 1a comunidad, come 1y obserdacien y prictica

orisina, cortes vieletas, gulaberes, entra atros
w
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Nombre de [» comunidad

Santo Domingo Zanatepec

Puedlo N Region Numero reglstro

Zapoteco Regidén Zapsiecs del fstmo 20242052500010001

Entidad tederstivy Municipto tocalidad

(20} Qavaca {525) Santo Domingo Zanatepec {0€01) Santo Domingo Zanatepec

Unidad administeativa

C.CPA. Santiago Laotiaga

RatorGenerdles  lewitono RWMUINAKACILUCILER Podico  Jwilico  Soqal - Fconomls ' Olservaoanes  1alos Regustiales
. s
Esta feria sa realiza en henor al Santa Patrdn de esta pehlacidn) 33
. I;
{Terer 135 mismaz croencias y tradicionas) Creencias para entarrar 3 ¢us difuntos i
F#|

(L35 formas en ks que 12 crganiza la cemunidad) Acempadanyents an funerales tayudan 3 arreglar el altir, elabaracion de tamales, atote. guisado, ?;

101105} Gastroncnua: Bl municip:e es 1icc en i3 preparacion de manscos y pescidos. asi come de platillos mexicanes come: mote negre, tamales de

difarentes sabores enviititcs on hojas de plitana o tetomixtle, garnachas, chiles rellenos de diferentes ipos de cacre, totopes de maiz
Mar s0te, dentro de i ik 4 i :

La comunidad cuenta con algun documento sobre el origen ¢ histotia de Ly comunidad: 3
Documentos:

Lienzos en piel de venado que std en poder del INAH, peto 2n Ta comunidad se tienen fotogratias de dicho lisnzo.

SEXTO. En atencidn a la libre autodeterminacidn y autonomia de los pueblos vy
comunidades indigenas y afromexicanos, asi como a su facultad de determinar, previa
consulta libre e informada, cuales de sus elementos culturales son susceptibles de ser
declarados, por_ellos mismos, como patrimonio cultural y autorizar su uso,
aprovechamiento y comercializaciéon por terceros, por tiempo limitado, es que no es
procedente que sea este Poder Legislativo quien realice de manera unilateral dicha
declaratoria.

21

Sin embargo, tomando en consideracién tanto lo expuesto por la promovente como
lo manifestado en el considerando Quinto del presente Dictamen, con fundamento en
el articulo 69 y 71 del Reglamento Interior del Congreso del Estado Libre y Soberano de
Oaxaca, se tomd la determinacién de modificar lo propuesto por la promovente a
efecto de que el tofopo del istmo de Tehuantepec vy su técnica de elaboracion sea
reconocida por este Poder Legislativo como elementos culturales identitarios
materiales e inmateriales del estado de Oaxaca.

Ahora bien, no pasa desapercibido para esta Comisidn Dictaminadora que en el
temitorio mexicano existen diferentes técnicas para la preparacién de un elemento
gastrondmico denominado totopo, es importante resaltar que el reconocer el totopo
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del istmo de Tehuantepec y su técnica de elaboracién como elemento cultural
identitario del Estado de Oaxaca no rifie con el derecho de otras comunidades o
pueblos indigenas a reconocerlos también, ya que la misma Ley Federal de Proteccion
del Patrimonio Cultural de los Pueblos y Comunidades Indigenas y Afromexicanas,
establece que podrd coexistir la propiedad colectiva del patrimonio cultural en dos o
mds comunidades indigenas o afromexicanas respecto de uno o mds elementos, en
Cuyo caso, la propiedad se ejercerd con pleno respeto a la libre determinacion y
autonomia de cada una de ellas, de manera conjunta o separada.

Por lo tanto, con base en los antecedentes y las consideraciones anteriormente
expuestas, esta Comisidn dictaminadora formula el siguiente:

DICTAMEN

La Comision Permanente de Culturas y Artes determina procedente, con
modificaciones, la iniciativa con Proyecto de Decreto por el que la Sexagésima Sexta
Legisiatura del Estado Libre y Soberano de Oaxaca, reconoce como elementos
culturales identitarios materiales e inmateriales del Estado de Qaxaca, el totopo del
istmo de Tehuantepec y sus técnicas de elaboracion. | 22

Por lo expuesto y antes fundado, la Comisidn Permanente de Culturas y Artes del
Honorable Congreso del Estado de Oaxaca, somete a consideracién del Pleno el -
siguiente

DECRETO

UNICO: La Sexagésima Sexta Legislatura del Estado Libre y Soberano de Oaxaca,
reconoce al tofopo del Istmo de Tehuantepec y a sus técnicas de elaboracién como
elementos culturales identitarios materiales e inmateriales del Estado de Oaxaca.

TRANSITORIOS

PRIMERO. Publiquese el presente Decreto en el Periddico Oficial del Gobierno del
Estado de Oaxaca.

SEGUNDO. El presente Decreto eh‘rroré en vigor al dia siguiente de su publicacién en el
Periddico Oficial del Gobierno del Estado de Oaxaca.
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TERCERO. Comuniquese a la Secretaria de Cultura del Gobierno de la Republica a
efecto de que inscriba, en términos de los articulos 27, 28 y 29 de la Ley General de
Cultura y Derechos Culturales, en el Sistema Nacional de Informacién Cultural al totopo
del Istmo de Tehuantepec y a sus técnicas de elaboracion.

CUARTO. Comuniquese al Instituto Nacional de los Pueblos Indigenas a efecto de que,
en términos del articulo 53 de la Ley Federal de Proteccidn del Patrimonio Cultural de
los Pueblos y Comunidades Indigenas y Afromexicanas se infegren en el Registro
Nacional del Patrimonio Cultural de los Pueblos y Comunidades Indigenas vy
Afromexicanas, el totopo del Istmo de Tehuantepec vy sus técnicas de elaboracion.

QUINTO. Comuniquese a la Secretaria de Culturas y Artes del Gobierno del Estado de

Oaxaca a efecto de que reculic;e los trdmites necesarios para inscribir en el Sistema

Estatal de Informacién Cultural y en el Sistema Nacional de Informacién Cultural el

totopo del Istmo de Tehuantepec v sus técnicas de eloboro&&@@;ﬂ
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